FICHE DE POSTE
Cuisinier / Cuisiniére de collectivité (CDD — Convention ECLAT)

Structure : Association Centre de Vacances Berry-Tudy
Convention collective : ECLAT

Type de contrat: CDD a temps plein (35 heures hebdomadaires)
Période du contrat: du ler juin au 31 aoiit 2026

Evolution possible : Possibilité de CDI a I'issue du contrat
Rémunération : 2 025,99 € brut mensuel

Lieu du poste : Ile Tudy (29)

Finalité du poste

Dans le cadre de son activité de restauration collective, la structure recrute un(e)
cuisinier(ere) autonome, garant(e) de la qualité des repas servis et du bon fonctionnement
global du service restauration.

Le ou la titulaire du poste assure I'’ensemble des missions liées a la conception, la
production et I'organisation du service.

Missions principales

1. Elaboration des menus

» Concevoir des menus équilibrés et variés, adaptés au public accueilli

« Veiller au respect des normes d’hygiéne, nutritionnelles et réglementaires
« Intégrer les contraintes budgétaires et logistiques

2. Approvisionnement et gestion des stocks

« Passer les commandes aupres des fournisseurs

e Assurer la réception et le controle des marchandises
 Gérer les stocks et limiter le gaspillage

« Suivre les colits et respecter I'enveloppe budgétaire allouée

3. Production culinaire

« Préparer et cuisiner les repas dans le respect des regles d’hygiene (HACCP)
e Assurer la qualité gustative et la présentation des plats

e Organiser la production en fonction du nombre de repas a fournir

4. Encadrement et coordination

« Organiser le travail de I'équipe de service

« Veiller a la bonne coordination entre cuisine et service
« Participer a I'entretien des locaux et des équipements

Profil recherché

Compétences techniques

e Formation en cuisine (CAP/BEP/BP ou équivalent)

« Expérience en restauration collective appréciée

e Maitrise des normes d’hygiene et de sécurité alimentaire

« Capacité a gérer un budget et a suivre des indicateurs de cofits

Savoir-étre

e Autonomie et sens de I'organisation

« Rigueur et fiabilité

e Capacité d’anticipation

e Esprit d’équipe et qualités relationnelles

Candidature
Merci d’adresser votre CV a I'adresse mail : contact@berrytudy.fr
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